
Madtransportvogn Metos Thermobox EE210

Produktdata
 

Varenummer 4216291
Varenavn Madtransportvogn Metos Thermobox EE210
Størrelse 525 × 700 × 1955 mm
Vægt 74,000 kg
Kapasitet 8+8 x GN 1/1-65
 

Beskrivelse

Thermobox EE210 med effektiv konvektionsvarme og varmluftsventilator for at skabe en
ensartet temperatur i hele boksen.
Strømmen med varm luft skaber en buffer omkring hvert niveau af maden, hvilket opvejer
uønskede temperaturtab.
Temperaturen reguleres let til det ønskede niveau og kan ses via en digital styreenhed.
Indersiden er helt rustfri med pressede skinner uden samlinger.
Isoleret med polyurethan, der udvides under højt tryk og samler de ydre og indre beholdere
til en stærk og godt isoleret enhed.

Tekniske fakta:
Udvendige vægge: ABS-plast
Indvendig beholder: Fuld svejset beholder i rustfrit stål Dimensioner B: 330 D: 540 H:
668+508
Skinner: Rustfrit, presset ud af den indre beholder, mellemrum 80 mm
Isolering: Polyurethanskum 35-85mm
Dør: Interiør lavet i rustfrit stål. Udvendigt ABS-plast.
Hjulvogn: Varmforzinket stål. 160 mm hjul med gummidæk, to med bremser og fire faste
Topramme: Rustfrit stål og PVC hjørner
Vognramme: Galvaniseret stål belagt med PVC
E: Effektivt varmesystem, med digital temperaturstyring.
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Digital temperaturvisning

Valgfrit udstyr:
Trækkesæt
Centralbremse
Glasdør
Ekstra håndtag, sæt med 2 stk.
Prisholder A5
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