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Induktion wok Metos Diamante D72/10GCIW med abent

stativ
Produktdata
Varenummer 4343878
Varenavn Induktion wok Metos Diamante D72/10GCIW
med abent stativ
Starrelse 400 x 730 x 870 mm
Veegt 50,000 kg

Teknisk informasjon 400V, 5 kW, 3NPE, 50/60 Hz

Beskrivelse

Induktion og wok kogeplade Metos Diamante 70 D72 / 10TCIW med aben baenkestand
har en keramisk @230 mm 5 kW kogezone.

Induktions- og wok-komfuret akkumulerer ikke varme i komfuret, men opvarmer kun
grydebunden og fgdevarer i gryden, hvilket ggr brugen af ??en induktions- og
wok-komfur hurtig og sikker.

Hver detalje i denne kraftfulde, stilfulde og hygiejniske restaurant serie

Metos Diamante 70 er designet til at levere effektive og velfungerende

lgsninger til hele processen, fra forberedelse til madlavning og let rengaring

af ovnen bagefter. Komfurer af serie Diamante 70 kan kagbes bade som
bordmodeller og med deres egen baenkestativ, som individuelle eller kombinerede
enheder, bade til sma og mellemstore og til store kakkener. Ovnene er

laserskaret, hvilket ggr det muligt at flette flere enheder til sammenhaengende
kgkkenger eller arbejdslinjer i kekkener med intensiv brug, f.eks.
cateringvirksomheder.
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@230 mm kogezone (5 kW)
aben baenkestand
store vandresistente indstillingsknapper
stel og ben i rustfrit stal
beskyttelse mod overophedning
EKSTRAUDSTYR (bestilles separat):
e wok gryde

"- skabe til beenkestativer

"- skabe til opbevaring af veerktgj

"- veerktgjsopbevaring

"- baenkestativ

"- baenkeskinner (6 skinner)

"- opvarmet gulv til baenkestativ

"- sokkel
e sidepaneler.
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